PANE

PANE DELLA CASA

LE FOCACCE DI RECCO

e ZUCCHINE
Focaccia fina recheada com ~
abobrinha grelhada _ ~Scamorza, Stracchino
e Mozzarela. e Gorgonzola.

e 3 FORMAGGIO

ANTIPASTI
ARANCINI ALL’AMATRICIANA

Recheado com ragu de panceta e salsa de pecorino.

BRUSCHETTA DI BRIE E PROSCIUTTO

Brie, pomodomm e prosciutto

TARTARE DI TONNO

Tartare de Atum comperfume de limao sicilianb.

TARTARE DI MIGNON

Mignon picado na faca

CARPACCIO DI MIGNON

Com mostarda djon, mini rucula selvagem e
lascas de Parmesado. ‘

CARPACCIO DI SALMONE

Com suco de limdo siciliano e azeite flor de sal.

CARPACCIO DI POLIPO

Com vinagrete de tomates concassée,
mostarda em grdo-e palmlto

CANAPE DI CARPACCIO MIGNON

Com mostarda d]on

ANTIPASTO MISTO PICCINI
Presunto cru italiano, Spianata romana, Mortadela-com
pistache italiano, Burrata e Gorgonzola Dolce.

BURRATA CASALINGA

Feita na casa com Presunto cru italiano, pesto & farofa de
pistache e panceta.

BURRATA AL FORNO

Burrata assada com tomatinho confit e manjericao.

ANTIPASTI CALDI
POLENTA Al FUNGHI

Polenta cremosa‘com mix de cogumelos € creme gorgonzola.

POLENTA AL RAGU DI SALSICCIA

Polenta cremosa com ragu de linguica, espinafre
e fonduta de Grana Padano. :

INSALATE
INSALATA VERDE PICCINI

Salada verde, nozes, figos, queijo cabra, presunto cru
e vinagrete di groselha negra.

INSALATA DI MARE

Folhas verdes, polvo, camaraes e lula,
com vinagrete da casa.

INSALATA DI BACCALA

Folhas verdes, bacalhau, azeitonas prétas, ovos cozidos
com vinagrete da casa.

Focaccia fina recheada com -
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PRIMIPIATTI

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

"=~ Guanciale, Pecorino e gema de 0vos.

SPAGHETTI AL PESTO | !

Pesto de pistache com manjericdo e stracciatella:

. GNOCCHI GRATINATI AL TARTUFO '

Gnocchi de 'batatas, Porcini, Pecorino, cebola roxa.

GNOCCHI VIOLA CON GAMBERI

Gnochi de batata roxa e azeitonas com Camaroes e aspargos

79

74
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125

PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE 99

Ragu de Javali e azeitonas.

TAGLIOLINI ALLA PICCiNi

140

Alho e 6leo, pimenta e camardes grandes :

TAGLIOLINI AL RAGU CLASSICO 98

Ragu cldssico de filé mighon e vinho tinto.

TA_GLIOLINI«ALLA,CHITAA”RRA 82

Massa fresca da casa com ragu de ossobuco.

PICI CON RAGU SALSICCIA 87

Linguica artesanal, tomate confit, cogumelos efonduta de

Grana Padano.

CAVATELLI ALL’AMATRICIANA 78

Ragu de pancetta, guanciale, molho pomodoro e pecorino 24

RIGATONI CACIO E PEPE. 98

Pecormo e pimenta do reino. * :

.

RIPIENI

SCARPINOCCHI DI BRIE 75

Recheada de queijo Brie; cmca‘rﬂ:e de presunto parma na

manteiga e-sdlvia. '

TORTELLI DI ZUCCA 74

com m_aﬁf:elga de sdtvia-e amendoas lamihgdas. '

ROTOLONE ALLA BOLOGNESE 87

Lasanha redonda com mqlhb de carne-e cogumelos. .
~ LASAGNA DI VERDURE. 85

Beringeld, abobrinha,-Seamorza defumada e pesto.

LASAGNA DI BACCALA 95

Lasanha de bacalhau com-molho poniodoro e azeitonas pretas.
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RISOTTO

RISOTTO Al FUNGHI ~87
Arroz Vialoni Nano com Cogumelos e Funghi Porcint s :
RISOTTO NERO Al FRUTI DI MARE 135 -
Arroz Vialoni Nano, Tinta de Lula, Camardes, Lula e Polvo. : e
RISOTTO AL POMODORO E GAMBERI 132
.Arroz V?alon@ Nano com Camarges e tomatinho confit. '
C A RNE E PESCE

PALETTA DI AGNELLO 145
Paleta de cordeiro e Tagliolini na manteiga e salvia, :
COTOLETTA ALLA MILANESE 112
Primerib suino empanado com risotto de a(;afrao e

straciatella

TAGLIATA DI CHORIZO - 115
Gnocchi de batatas doum‘das e creme Gorgonzola.

POLPETONE ALLA PICCINI 125
Com tagllohm na manteiga e salvia. :
FILETTO DI MIGNON AL PEPE VERDE 120

—Tagliolini na manteiga e sdlvia.

PAILLARD CON TAGLIOLINI ALFREDO 110

Paillard de fileto com tagliolini ao molho Alfredo.

- POLIPO ALLA CREMA TARTUFATA

Polvo-grethado e creme de batatas com tartufo

BACCALA CONFIT

Bacalhau imerso no azeite de-alho e ervas frescas com
legumes na manteiga velluté.

PESCE DEL GIORNO

_ Consultar o valor e a opcdo diquriiuel com o gargom.

. DOLCL
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145

98

TORTINO DI CIOCCOLATO E LAMPONI 38

Torta morna-de chocolate com framboesa e gelato*de baunilha.

~ CREPE DOLCI

Crepe recheado com doce de leite e gelato de baunilha.

TIRAMISU

_Creme mascarpone, savoiardi e café.

MILLE FOGLIE CON FRAGOLE

Massa folhada com creme patissier g morangos.

CREME BRULEE

4 :
Tradicional creme brilée, com-uma crosta de agucar

caramelizado.

BANOFFEE PIE
CANOLI MISTI

Doce-de leite, gianduia’e siciliano

~GELATO DEL GIORNO

FRUTTA DI STAGIONE
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